
Couvertprijs € 67,50 per persoon

Glutenvrij of een schaal- en schelpdier allergie?                                                                   

Als u dit meteen bij de reservering doorgeeft, dan                                                                                                                                       
houden wij hier rekening mee.

Amuses

Geroosterd brood met zalmmousse, burrata, olijven en Sardijnse ham

Antipasti

Caprese salade met buffelmozzarella
Carpaccio met truffelmayonaise
Auberginetaart
Kreeftsalade
Vitello Tonnato | huis gebraden rosbief met tonijnsaus 
Gegratineerde mosselen of coquilles
Gestoofde ossenhaas
Huisgemaakt pinsa brood met San Daniele ham en ricottamousse
Gemarineerde wilde zalm  op z’n Sardijns

Hoofdgerecht, keuze uit:

Onze bekende, super malse en gemarmerde ossenhaas van het Vechtdal                                    	
rund met paddestoelen en witte truffelcrème

Vis van de dag geserveerd met zoete tomaten-kreeftfond

Vega zoete aardappel op een bed van witlof en een crème van spinazie       

Hoofdgerechten worden geserveerd met passende bijgerechten 

Dessert

Grand dessert,  een proeverij van huisgemaakt ijs, croccante met noten, panettone 
(Italiaans kerstbrood) en mascarponecrème

Tussengerecht, keuze uit:

Huisgemaakte tortelloni met verse truffel of truffelcrème                                          

Pacchetti met kreeft

Extra tussengerecht € 23,50 per persoon                                                         

Mocht u hiervoor kiezen, is het belangrijk dat iedereen voor het extra tussen-        
gerecht kiest


